Tortelloni a la

Mascarpone
M;”_“,”'
Zutaten Zubereitung
400 g Tortelloni mit Fleischfiillung a.d. 1. Tortelloni nach Anweisung auf der Packung
Kiihlregal zubereiten und abtropfen lassen.
30 g gekochter Schinken 2.Schinken in Wiirfel schneiden. Zucchini putzen,
200 g Zucchini waschen, langs vierteln und in Scheiben schneiden.

20 g Butter

3.In einem Topf Butter heild werden lassen,
200 ml Wasser

Schinkenwiurfel und Zucchini andunsten. Wasser
1 Beutel MAGGI Fix fur Spaghetti Carbonara zugielRen, MAGGI Fix fiir Spaghetti Carbonara
125 g Mascarpone einruhren, zum Kochen bringen und 1 Min. kochen.

i i Mascarpone unterruhren.
0,5 Bund Zitronenmelisse P

1 TL Zitronensaft 4.Zitronenmelisse waschen, Blattchen von den Stielen

etwas Pfeffer zupfen, klein schneiden und zugeben. Etwas
Zitronenmelisse zur Garnitur zuruckbehalten. Mit
Zitronensaft und Pfeffer wurzen und abschmecken.

5.Die Sole uber die auf Tellern angerichteten
Tortelloni geben und mit Zitronenmelisse garniert

servieren.
Niahrwert-Anzeige (O 18 Minuten
73 g @ 3 Portionen
670 kcal
339

23 g
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