
Ravioli Diavoli mit
Fetakruste

Zutaten Zubereitung

1 Dose MAGGI Ravioli Diavoli

100 g Fetakäse

3 EL Paniermehl

1 EL THOMY Reines Sonnenblumenöl

1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C

Umluft) vorheizen.

2. MAGGI Ravioli Diavoli in eine Auflaufform geben.

Feta-Käse zerkrümeln und mit Paniermehl und

THOMY Reines Sonnenblumenöl mischen und über

den Ravioli verteilen.

3. Im Backofen ca. 15 Min. überbacken.

Nährwert-Anzeige

Kohlenhydrate 45 g

Energie 388 kcal

Fett 16 g

Protein 14 g

19 Minuten

3 Portionen
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