
Rosmarinkartoffeln

Zutaten Zubereitung

1000 g Kartoffeln

etwas MAGGI Fondor (Dose)

4 g Rosmarin

4 EL THOMY Reines Sonnenblumenöl

1. Backofen auf 200°C vorheizen.

2. Kartoffeln waschen, schälen und in Viertel

schneiden.

3. Ein Backblech mit 2 EL THOMY Reines

Sonnenblumenöl einfetten, die Kartoffeln darauf

verteilen, kräftig mit MAGGI Fondor und Rosmarin

würzen. Mit 2 EL THOMY Reines Sonnenblumenöl

beträufeln und im Backofen ca. 45 Min. backen.

Nach ca. 30 Min. einmal wenden. Die

Rosmarinkartoffeln schmecken zu Kurzgebratenem

oder Geschnetzeltem.

Nährwert-Anzeige

Kohlenhydrate 39 g

Energie 283 kcal

Fett 11 g

Protein 5 g

60 Minuten

4 Portionen

P o w e r e d  b y  T C P D F  ( w w w . t c p d f . o r g )

Seite 1 von 1 MAGGI KOCHSTUDIO 60523 Frankfurt am Main >> Telefon (069) 66 71 - 28 41 >> facebook.com/MaggiKochstudio >> www.maggi.de

http://www.tcpdf.org

