Zutaten

1000 g Kartoffeln
etwas MAGGI Fondor (Dose)

4 g Rosmarin

4 EL THOMY Reines Sonnenblumenol
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Zubereitung

1. Backofen auf 200°C vorheizen.

2. Kartoffeln waschen, schalen und in Viertel
schneiden.

3.Ein Backblech mit 2 EL THOMY Reines
Sonnenblumenol einfetten, die Kartoffeln darauf
verteilen, kraftig mit MAGGI Fondor und Rosmarin
wiirzen. Mit 2 EL THOMY Reines Sonnenblumenol
betraufeln und im Backofen ca. 45 Min. backen.
Nach ca. 30 Min. einmal wenden. Die
Rosmarinkartoffeln schmecken zu Kurzgebratenem
oder Geschnetzeltem.

Niahrwert-Anzeige (D 60 Minuten
39 g @ 4 Portionen
283 kcal
Mg
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