Kartoffelgratin mit Feta
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Zutaten Zubereitung
500 g Kartoffeln 1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C

50 g Tomate(n) Umluft) vorheizen.

375 ml Wasser 2. Kartoffeln waschen, schalen und in diinne Scheiben
3 EL Schlagsahne schneiden. Tomate waschen, den Bllitenansatz

1 Beutel MAGGI Fix fiir Kartoffel Gratin entfernen und in Scheiben schneiden.

50 g Fetakase 3.In einem Topf Wasser und Sahne erwarmen. MAGGI

50 g Schmand Fix fir Kartoffel Gratin einrihren, unter Rihren zum
Kochen bringen. Die Kartoffelscheiben dazu geben
und zugedeckt bei geringer Warmezufuhr ca. 3 Min.
kochen. Zwischendurch umrihren. In eine
Auflaufform fullen.

4. Tomate auf den Kartoffeln verteilen. Feta-Kase mit
einer Gabel zerdricken, mit Schmand verrihren und
auf dem Gratin verteilen. Im Backofen ca. 30 Min.

backen.
Niahrwert-Anzeige (D 41 Minuten
25 g G—) 4 Portionen
232 kcal
12 g
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