Zutaten

50 g Frihstlicksspeck

500 g Champignons, frisch

2 EL THOMY Reines Sonnenblumendl
200 ml Schlagsahne

150 ml Wasser

1 Beutel MAGGI Fix fur Jagertopf

6 Lasagneplatten

50 g Kase, gerieben
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Zubereitung

1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C

Umluft) vorheizen.

. Frihstlucksspeck in kleine Wirfel schneiden.

Champignons putzen und in Stlicke schneiden. In
einem Topf THOMY Reines Sonnenblumendl heild
werden lassen. Champignons und Fruhstluicksspeck
zugeben darin anbraten. Sahne und Wasser
zugiellen. MAGGI Fix fur Jagertopf einrihren,
aufkochen lassen und bei geringer Warmezufuhr 3
Min. kochen.

.In eine flache Auflaufform abwechselnd Sauce und

Lasagneblatter einschichten. Mit Solte beginnen und
abschlielten. Mit Kase bestreuen und im Backofen
ca. 30 Min. backen.

Niahrwert-Anzeige (D 49 Minuten
51g @ 2 Portionen
865 kcal
60 g

31g
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