Uberbackene
Jagermedaillons

e L™
Zutaten Zubereitung
420 g Schweinemedaillons 1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (Umluft

200 ml Schlagsahne 170°C) vorheizen.

1 large Maggi Jager Sauce, 2er Pack 2.Schweinemedaillons waschen, trocken tupfen und in

2 EL Preiselbeeren a. d. Glas eine Auflaufform legen.

3.Sahne mit MAGGI| Jager Sauce und Preiselbeeren
verrithren. Uber die Medaillons gieRen und im
Backofen ca. 25 Min. backen. Dazu schmecken
Kroketten und ein griiner Salat.

Niahrwert-Anzeige (D 35 Minuten
Kohlenhydrate 20 g @ 3 Portionen
Energie 459 kcal

Fett 279

Protein 3bg
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