Mozzarella"

Zutaten

250 g Champignons, frisch
9 Stiick Cannelloni

300 g Mett

1EL THOMY Reines Rapsol
200 ml Wasser

1 Beutel MAGGI Fix fur Spaghetti Tomate-
Mozzarella

50 ml Schlagsahne
125 g Mozzarella
2 Stangel Basilikum
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Cannelloni "Tomate-

Zubereitung

1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C
Umluft) vorheizen.

2. Champignons putzen und in Scheiben schneiden.
Cannelloni mit Mett fillen und in eine Auflaufform
(ca. 23 x 23 cm) legen.

3.In einer Pfanne THOMY Reines Rapsol heild werden
lassen und die Champignons darin anbraten. Wasser
zugielen, MAGGI Fix fur Spaghetti Tomate-
Mozzarella einrihren und unter Rihren zum Kochen
bringen. Bei geringer Warmezufuhr 1 Min. kochen,
dabei gelegentlich umriihren. Sahne unterrihren und
heild werden lassen. Champignon-Sauce uber die
Cannelloni gielien.

4. Mozzarella in Scheiben schneiden, die Cannelloni
damit belegen und im Backofen ca. 30 Min. backen.
Basilikum waschen, trocken schitteln und Blatter
abzupfen. Cannelloni mit Basilikumblattern garniert

servieren.
Niahrwert-Anzeige (D 45 Minuten
28 g @ 3 Portionen
624 kcal
419

3bg
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