Rustikale f
Ratsherrenpfanne mit
Champignons
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Zutaten Zubereitung
300 g Schweinefilet 1. Schweinefilet waschen, trocken tupfen und in

Streifen schneiden. Bacon in Wirfel schneiden.
50 g Bacon

Champignons putzen und in Scheiben schneiden.

300 g Champignons, frisch Frihlingszwiebeln putzen, waschen und in Ringe

75 g Frihlingszwiebeln schneiden. Kartoffeln waschen, schalen und in

300 g Kartoffeln Wiirfel (ca. 1x1cm) schneiden.

2 EL THOMY Reines Sonnenblumencol 2.1n einer Pfanne THOMY Reines Sonnenblumendl

250 ml Wasser heild werden lassen. Schweinefilet und Bacon darin

1 Beutel MAGGI Fix fur Jager-Sahne anbraten und aus der Pfanne nehmen. Anschlielend

Schnitzel Kartoffeln ca. 5 Min. andiinsten und Champignons
zugeben.

40 g Creme fraiche

3.Wasser zugielten. MAGGI Fix fir Jager-Sahne
Schnitzel einrihren, unter Rihren aufkochen lassen
und bei geringer Warmezufuhr ca. 5 Min. kochen
lassen. Schweinefilet und Bacon zugeben und
erwarmen.

4.Créme fraiche unterriihren. Vor dem Servieren mit
Frihlingszwiebeln bestreuen. Dazu schmeckt ein
gruner Salat.

Niahrwert-Anzeige (D 28 Minuten
24 g @ 3 Portionen
398 kcal
19 g
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