Hackbllchen in Jager-

Rahm
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Zutaten Zubereitung
400 g Gnocchi 1. Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze (150°C Umluft)
400 g Bratwlrste, grob vorheizen.
200 g Pilze, gemischt 2. Gnocchi in eine Auflaufform geben.

2 EL THOMY Reines Sonnenblumenol
150 ml Wasser

250 ml Schlagsahne
1 Beutel MAGGI Fix fiir Jager-Sahne 4. Pilze putzen und in kleine Wurfel schneiden.

3. Aus Bratwirsten das Brat ausdriicken, zu kleinen
Ballchen formen und tUber den Gnocchi verteilen.

Schnitzel 5.1n einem Topf THOMY Reines Sonnenblumend! heil

werden lassen. Pilze darin anbraten. Wasser und
Sahne zugiellen. MAGGI Fix fiir Jager-Sahne
Schnitzel einrihren und kurz aufkochen. Die Solte
uber die Gnocchi gielden und im Backofen ca. 30

Min. backen.
Niahrwert-Anzeige (D 45 Minuten
37 g @ 4 Portionen
693 kcal
52 g

22 g
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