
Pizzatopf

Zutaten Zubereitung

2 kg Putenbrust

500 g Champignons, frisch

150 g rote Paprikaschote(n)

150 g gelbe Paprikaschote(n)

150 g grüne Paprikaschote(n)

500 g Kirschtomaten

5 EL THOMY Reines Sonnenblumenöl

1 l Wasser

500 ml Sahne zum Kochen, 15 % Fett

5 Beutel MAGGI Fix für Ofen-Bällchen mit

Gouda

500 g Salami

500 g Gouda, jung

1. Putenbrust waschen, trocken tupfen und in Würfel

schneiden. Champignons putzen und halbieren.

Paprikaschoten waschen, Kerne und weiße

Innenhäute entfernen und in Würfel schneiden.

Kirschtomaten waschen und halbieren.

2. In einem großen Topf THOMY Reines

Sonnenblumenöl heiß werden lassen. Die

Putenwürfel darin portionsweise anbraten und

herausnehmen. Das Gemüse in den Topf geben und

andünsten.

3. Wasser und Sahne zugießen. MAGGI Fix für Ofen-

Bällchen mit Gouda einrühren und zum Kochen

bringen. Salami und Gouda in Würfel schneiden, mit

dem Fleisch in die Sauce geben und heiß werden

lassen. Dazu passt Pizzabrot, Foccacia oder

Olivenciabatta.

Nährwert-Anzeige

Kohlenhydrate 14 g

Energie 507 kcal

Fett 27 g

Protein 52 g

45 Minuten

15 Portionen
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