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Zutaten

500 g Romanesco
2 Stangel Basilikum
75 g Cabanossi
600 ml Wasser

1 Beutel MAGGI Fix fur Blumenkohl-
Kartoffel Gratin

400 g Gnocchi a.d. Kiuhlregal
50 g Gouda, gerieben
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‘é ’ ' Gnocchi Romanesco

Zubereitung

. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C

Umluft) vorheizen.

.Romanesco in Roschen teilen und waschen.

Basilikum waschen, trocken schitteln, Blatter
abzupfen und fein hacken. Cabanossi in Scheiben
schneiden.

.In einem Topf Wasser erwarmen, MAGGI Fix fir

Blumenkohl-Kartoffel Gratin einriihren und zum
Kochen bringen. Romanesco zufugen und bei
geringer Warmezufuhr zugedeckt ca. 5 Min. kochen,
dabei gelegentlich umriihren. Cabanossi und
Basilikum zugeben.

.Gnocchi zufligen und gut mischen. Alles in eine

Auflaufform geben. Mit Gouda bestreuen und im
Backofen 20-25 Min. Uberbacken. Dazu schmeckt
ein ein gemischter Salat.

Niahrwert-Anzeige (O 42 Minuten
81g @ 2 Portionen
736 kcal
33 g

26 g
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