Zutaten

300 ml Soja-Schlagcreme

15 g Kakaopulver

220 g Mehl

1 TL Backpulver

1 EL Speisestarke

120 g Zucker

1 large Bourbon Vanillezucker
30 g Puderzucker

etwas Salz
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Zubereitung

1. Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze (150°C Umluft)
vorheizen.

2.Von der Soja-Schlagcreme 50 ml abmessen und mit
dem Kakaopulver verruhren. In einer Ruhrschussel
Mehl, Backpulver, Speisestarke, Zucker,
Vanillezucker und Salz vermischen.

3.Die restliche Schlagcreme mit einem Handruhrgerat
leicht anschlagen, jedoch nicht steif schlagen. Die
Mehlmischung nach und nach essloffelweise unter
die Schlagcreme rihren. Zum Schluss die
angeruhrte Kakaosahne unterruhren.

4.Eine Auflaufform (20x30 cm) mit Backpapier
auslegen. Die Schokomasse hineinfullen und die
Form im Backofen auf dem Rost ca. 30-35 Min.
backen. Mit einem Holzstabchen prufen, ob der
Kuchen durchgebacken ist. Den kalten Kuchen in
Wirfel schneiden und mit Puderzucker bestauben.
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