Pikanter Tortelloni-
Auflauf mit Chorizo
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Zutaten Zubereitung
150 g griine Paprikaschoten 1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (170°C
80 g Chorizo Umluft) vorheizen.
80 g Manchego 2. Paprikaschoten waschen, Kerne und weilke
1EL THOMY Reines Sonnenblumendl Innenhaute entfernen und in Wiurfel schneiden.

300 ml| Wasser Chorizo in Streifen schneiden. Manchego reiben.

1 Beutel MAGGI Fix fir Paprika Hack Pfanne 3. |n einer Pfanne THOMY Reines Sonnenblumendl
400 g stiickige Tomaten a.d. Dose heild werden lassen. Paprikawlirfel darin anbraten.

500 g Tortelloni mit Kasefiillung (a.d. Chorizo dazugeben und mitbraten.

Kihiregal) 4. Wasser dazugeben. MAGGI Fix fiir Paprika Hack

100 g Creme fraiche Pfanne einriihren und aufkochen. Tomaten
dazugeben und heild werden lassen. Tortelloni mit
Kasefullung dazugeben und gut vermischen. Alles in
eine Auflaufform (ca. 30 x 20 cm) geben.

5. Mit dem Manchego bestreuen und Créme fraiche in
kleinen Haufchen darauf setzen. Im Backofen ca. 30
Min. backen. Dazu schmeckt ein griiner Salat.

Niahrwert-Anzeige (D 50 Minuten
46 g @ 4 Portionen
606 kcal
34 g

25 g
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