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Dressing

Zutaten

1 Bund Schnittlauch
1 Stangel Dill

2 Stangel Petersilie

230 g THOMY Delikatess Mayonnaise, 500
ml Glas

50 ml Buttermilch

0,5 TL Knoblauchpulver
0,5 TL Zwiebelpulver
300 g Gewlrzgurken
250 ml Milch

1 Ei(er)

180 g Mehl

1 TL Paprikapulver
etwas Salz

etwas Pfeffer

etwas Maggi Wiirze (125 g Flasche)
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Fried Pickles (Frittierte
Essiggurken) mit Ranch

-
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Zubereitung

1. Fur das Ranch Dressing: Schnittlauch waschen und

in feine Rollchen schneiden. Dill und Petersilie
waschen, trocken schitteln und fein hacken. THOMY
Delikatess-Mayonnaise mit Buttermilch vermischen
und mit Knoblauchpulver, Zwiebelpulver und den
gehackten Krautern verruhren. Mit Maggi Wiurze
abschmecken und kuhl stellen.

. Fir die frittierten Gurken: Gewurzgurken in ein Sieb

geben und gut abtropfen lassen. Die Gurkeninca. 5
mm grolte Scheiben schneiden. Milch und Ei(er) mit
einer Gabel in einer Schussel verquirlen. Mehl, Salz,
Pfeffer und Paprikapulver in einer Schissel
vermischen. Die Gurkenscheiben erst in der
Mehlmischung, dann in der Ei-Mischung und
anschlieldend nochmal in der Mehlmischung wenden.
Die panierten Gurkenscheiben auf einen Teller legen
und 5 Min. ruhen lassen.

.Ausreichend Frittierfett in einen hohen Topf geben

und erhitzen. Die Gurkenscheiben ca. 3 Min. lang
frittieren und anschlieltend auf einem Klichenkrepp
abtropfen lassen. Das Ranch Dressing zu den
Essiggurken servieren.

Niahrwert-Anzeige (D 23 Minuten
39 g @ 4 Portionen
645 kcal
49 g

Mg

MAGGI KOCHSTUDIO 60523 Frankfurt am Main >> Telefon (069) 66 71 - 28 41 >> facebook.com/MaggiKochstudio >> www.maggi.de


http://www.tcpdf.org

