Pasta Bolognese mit

Burrata
,_,;..-—-'"”
Zutaten Zubereitung
250 g Rigatoni 1. Rigatoni nach Anweisung kochen und abgieflten.

1TL THOMY Reines Sonnenblumendl 2.In der Zwischenzeit in einem Topf Rinderhackfleisch

200 g Rinderhackfleisch in heiRem Ol anbraten. Wasser dazugiefien, MAGGI
200 g Burrata Fix flr Spaghetti Bolognese einrihren und

250 ml Wasser aufkochen. Ca. 5 Min. bei mittlerer Warmezufuhr

1 Beutel MAGGI Fix fur Spaghetti

Bolognese 3. Burrata abtropfen lassen und in Scheiben schneiden

kochen, dabei gelegentlich umrihren.

etwas glatte Petersilie oder in Stlicke zupfen. Petersilie waschen und

etwas schwarzer Pfeffer Blatter von den Stielen zupfen.

4. Nudeln mit Bolognese auf Tellern anrichten und mit
Burrata und frischer Petersilie bestreut servieren.
Nach Belieben mit schwarzem Pfeffer wiurzen.

Niahrwert-Anzeige (D 14 Minuten
98 g @ 2 Portionen
978 kcal
419

51g
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